qelato K serie

La serie ad alta efficienza. Tempi brevi, struttura perfetta del gelato!
The high efficiency Series. Short production time for a perfect gelato texture!

Die hohe Effizienz Serie. Kurze Produktionszeit fiir die perfekte Eis-Strukturl
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() Target

| mantecator della serie GELATO K sono ideali per la nstorazione professionale, pasticcene, bar,
carlaring, laboratori, comunita,

&# Versatile professional use

GELATO K machines are perfect for professional use, You can effectively meal the production
requirements of restaurants, hotels, bars, caterers, and pastry shops.

& Vielseltiger professioneller Einsatz

Die Eisbereiter aus der Serle GELATO K sind Ideal fiir Gastronomiebetriebe und enfsprechen auf
effiziente Weise den Herstellungsanforderungen von Restaurants, Hotels, Catering, Cafes oder
Konditoreian,

O

| mantecatori della serie GELATO K sono attezzature professionali adatte ad un usec
prolungato nel tempo.

Disponibili in versione da.bance o da appoggio, il caratters comune @ l'elevala efficienza
dellimpianto frigorifero e di mescolazione.
La qualit di mantecazione & oltimale,

In pochi minuti si ottengono preparazioni dense e cremose sia nella produzione di gefato sia nella
realizzazione di dessert al ::u-:f:l'ﬁ!f_r}. ereme fradde o altr piattl.

L'utilzzo dei mantecatori della serle K & semplice, facile e sicuro.

Basta accendere |impianto di refrigerazions, versare gli ingredienti ed avviare la pala. Pochi gesti
per un nisultato efficace

Anche la pulizia & facile & immediala, grazie allo scarico delfeqa di lavaggio.
Dove nan disponibile lo scarico, la macchina & dotata di un cestallo estraibile per facilifare 12 pulizia.

Le dimensioni ideali

La dimensione dei mantecaton della sene GELATO K tiene conto delle esigenze di spazio delle
clcine professionall & laboraton.
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&3 GELATO K machines are professional long-cyele gelato, sorbet and
gelato makers.

Available for table top as well as free standing
The commean feature is the high efficiency of their freezing and mixing system.

The churing quality is excellent and results in dense, creamy products such
as gelato, ice cream, mousse, chilled cream recipes and other preparations.

GELATO K machines are very easy and safe to use.

Just switch on the refrigeration system, pour the ingredients and start the mixer
blade. A few simple steps for an effectiva resulll

Cleaning is also fast and easy thanks to the cleansing drainage system.
On madels where drain is not available, a removable bowl is provided to ensure
fast and easy cleaning

Perfect size

GELATO K machines are designed according the space reguirements of
professional kitchens and production facilities

oclato I\ serle

made in lkaly

€3 Gerite der GELATO K Serie sind Profi-Eisbereiler, die sich besonders fiir

den haufigen und durchgehenden Betrieb eignen,

Sie sind als Tisch-oder freisiehende Gerdte erhalllich, Das gemeinsame
Merkmal ist die hohe Effizienz des Kihlens und des Ruhrsystems.

Die Qualitat der Verarbeitung ist hervarragend und erméglicht die Zubereitung
von dichten und cremigen Massen,

Neben Speisesis kinnen auch Nachspeisen, kalle Cremes und andere
Gerichle zubereitel werden,

Die GELATO K Sere isl einfach in der Handhabung und somit ist der
Zubereilungserfolg garantiert

Es geniigl, die Kiihlanlage einzuschalten, die Zutalen einzufillen und das
Rihrwerk zu starten. Mit wenigen Handgnffen erzielen Sie ein effizientes
Ergebnis!

Auch die Reinigung ist einfach und in kilrzesler Zeil durchzufithren, dank der
Wasserabflussvamichiung.

Bai Modellen ohne Wasserabflussvorrichtung, erleichter sin Wechsalbahalter
die Reinigung!

ldeale Grike

Die Abmessungen der Eisbersiter aus der Seris GELATO K, die unter
Benicksichtigung des Platzbedarfs in professionellen Kiichen und Labors
entwickelt wurden, sind ideal fir jaden Einsatzort,
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Cestello estralbile
Removable bowl

Herausnehmbaren Bahalter .

&
Interruttore refrigerazione & o NG '
Refrigeration and paddle switch : b : : .

Schaufel-und Kompressor-Schalter il '“W |

b Sicurezza magnetica. Alzando || coperchio Il movimento et geloka
della pala si arresta aulomaticamenla 3 K ¢
& Magnetic safety device. When the lid is lifted, the paddle L I ]
stops automatically A
& Sicherheit durch Magnetschalter am Deckel, Baim Heben
des Deckels wird der Rihrvorgang automatisch gestoppt

; v Apertura ampia, consenta l'insenmento di ingredienti
= - A ¥e Large opening allows the addition of ingredients
& Eine grofie Offnung ermglicht das  leichte Einfilllen von -[ Producs
Fe 3 Zutaten Makes
320 mm Herstzllung
. o Controllo densita: ferma Il motore di mescolamento quando I 30Kg (50 /h

lo sforzo @ sccessivo

@ - Densily confrol: stops the mixing motor when the mixing
gffort = excessive

& Konsistenz Koptrolle: stoppt den Rihmmotor wenn die
Eiscreme zuU hart wird

B0O g (0,8 Ct) | Cycle

Pala in aceiaio con raschiant intercambiabili
Stainless steel paddle with Interchangeable scrapers
Edelstahl Schaufel mit austauschbaren Abstreife e
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Sisterna di seanico per una facile pulizia
i i[1system for easy cleaning
gesystam fur die sinfache Reinigung

.

Interruttore refrigerazione e pala
Refrigaration and paddle switch
Schaufel-und Kompressor-Schalter

geleko SKsc
. ' i 514 ; femsas...
Sicurszzs magnelica. Alzando il coperchio i| movimento - e LI I R
della pala si arresta automaticamente -

Magnelic safety device. When the lid is lifted, the paddle

stops aulomatically
Sicherheit durch Magnetschalter am Deckel. Beim Heben

des Deckels wird der Rdhrvorgang automalisch gestoppt e T
; g
Apertura ampia, consente |'inserimento di ingradient i e - .L: ;TUGE
Large opening allows the addtion of ingredients J S Houia
Eina grofe Offiung ermbalicht das  leichte Einfiillen von T = = g
=% Zutaten i 500Kg(74Qt/h
O 1.25Ka (1,301 f Cycls
L) () Confrollo densita: ferma il motore di mescolamento quando

lo sforzo & eccessivo s i ;

& Density confrol: stops the mixing motor when the mixing ' \,_‘;ﬁ
effort is excessive

@ Honsistenz Kontrolle: sloppt den Rihrmotar wenn die o - ‘\

Ewscremea 2u harl wird

-
-
-

[

Pala in acclaio con raschianti regolabill 5 ¢ -
Stainless steal paddle with adjustable scrapers

Edelstahl Schaufel mit einstellbarer Abstreife ' et
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: ;pﬂr una facile puliza
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Interruttore refrigerazione & pan
Refrigeration and paddle switch
Schaufel-und Kompressor-Schalter

Sicurezza magnelica. Alzando | coperchio il movimento della
pala si arresta automaticamenie

Magnetic safely device. When the lid is lifted, the paddie stops
automatically

Sicherheit durch Magnetschalter am Deckel. Belm Heben des
Deckels wird der Rihrvorgang automalisch gestoppl

Apertura ampia, consente l'insenmento di ingredienti

Large opening allows the addition of ingredients

Eine grofe Offiung emaglicht das leichte Einfiillen von
Zutaten

Variatore di velocita, permetie di controllare l'ovemun

Variable speed device, allows to confrol the overrun

Variable Geschwindighsitsvorrichlung, ermdglicht dis Overrun
Zu sleuemn

Pala in acciaio con raschianti regolabil
Stainless steel paddle with adjustable scrapers
Edelstahl Schatfel mit einstellbarer Abstreife

made N kaly é :
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Produce
Makes
Herstellung

10 Kg (15Qt) 1 h
22Kg (22 Q1) / Cycle




T Estrazione frontale del prodatto
= Frontal production extraction system
= Mit frontaler entnahme der Erzeuaniss

1) Gestione elettranica della mantacazione ed estrazione ramile

& The mixing and the extraction of gelato are electronically
nanaged by an inverter

werter elekironisch verwaltet das Herstellung und die

i Interrutio ?""-‘-‘..i Fohu:
2 Refrigeration ant el

@ Schaufel-und KompressoTeeanatte

-
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-
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Variatore di velocita, permetie di controllare 'overrun LA
Variable speed device, allows to control the overrun

Vanable Geschwindigkeitsvomichtung, emméglicht die Overrun

el — T — «» Produce
: - = [k & Makes
Sicurezza magnetica. Alzando il coperchio il movimento defla [:_—vD* [ ®  Herstellung
pala si arresta automaticamente I 4] _
Magnetic safety devica. When the lid is lifted, the paddie stops ~ |sse=—semt| 1p50,.. 12Kg (18 Q1) h
automatically 3 — I:I 2,5Kg (2,5 Qt)/ Cycle

Sicherheit durch Magnetschalter am Deckel. Beim Heben des
Deckels wird der Rihrvorgang automatisch gestoppt

Apertura ampla, consente l'lnserimento di ingredient]

Large apening allows the addition of ingredisnts

; Eine grofte Offnung erméglicht das  leichte Einfillen von
4 1 Zulatan

i+ Pala in acciaio con raschiant] regolabil
% Stainless steel paddle with adjustable scrapers
:!'; - ®  Edelstahl Schaufel mit einstellbarer Abstreife




DATI TECNICI | GELATO12K | GELATO 10K Jusummcl GELATO 3K

Aty NOXK1 50250 DOZET00ZED N03E240250 DOIESO0250

| 2202400 S0zt | | 220.240v 50021
Alimertaning Hateg Stranmersorgung 220V BN ""2::?;‘:::' L 220V BOHLY 720-240V HOBRAHL
120V 60 H21 120V BOHz/1
Poterra Prorwer Leatung 1300w 1100w BS0W siw

Raffroddamendo ad ara Ar pooling Luttkideng . . . .

it + 4 4 !
Cenedo f530 n pocimo Al | AISH (M inevess glee Paed _f:mrfmmmusl Bl oMyl Bl -B3gl 321 -34ql 170 18q0

E | bowt 34 | ! | !

Cusarilith e iegroiienl) Mas ligredinedy. gy Mix 71t sdermenge 2EKg-250-28 g1 22Kg-210122q0  125Kp12003g | O KgOTEIDS gy
Produsions M 60N htax ProcuctianMoar Mze Harsetung /Sia 12RgITHER WK1 s g SKp-71TAQ Ingadre gt

Termgo @ preparanone Preparation time Jubereitungszet 12 1012 1218 12418

Searien Drain

www.nemox.com Costeta curabie

Conhoio motore con scheds |

Entheerungysysiem . . .

Enthombarer Bohiter
T Motorsserprafung mit

Romavatd bowl
Mising motor control by

ehemronica sHConC Doar  elesonische plane |
Controio elefirgmico eon Elsctronie control Eiettronmche Stouenung mit ¥ b
invene | Wit invirter Iegrher | |
:::;ints&wmnlo Variable mixing speed Regaibir Geschwidighat - . J
Motore mescolamanto ad | Muang molar - inductian wih | Rihowerimator SndeAtion mit | P | E I . [ .
Induzione om kermostaa | thenmestal | thermosist |
Sicorerre fermiche Thermic satety - Compressor Thermeschutrvome htung - i x 3 =
COmgrEsLone ¢ masioiore AN mHixing motor KOmgresson und rufinwed
Riduzione | Reducson Urtersetrurg getrisbe | 8040w | 6010w | 70 rpm ' 53 1pm
Rumte con reen (RF) o Winels with rakes (RF) or Ricter im Rremsn (ROF) Ol RE P PR PR
. prodies regoiabil (PR} | adpstable hat (PR) Reguibare Fusse (PR) | | | |
Mo " I Eairanone onurontse Horontal exdraction Frontaer Extrabme .
Carruzrem n sccan ino Suinphs seel hody 3 rosseRm . . * .
s P RO F E S BIONAL CLABE ' e | | edmltabd | | | |
g Wit - cm 45-m 107 om 45-m 177 cem 46.5-n10.3 cm 34-in 134
Frofondta | Degin | Tiete | &m 73 n289 | em !_!.5 nZi4 omE-m188 | om 43 lm 169
Abvzra Height Hohe | em 105 -ind1 8 emiDS-nd1 5 | om 365 -im 156 | om32-mn128 |
Peso neno | Netweignt | Nemo Gowichy Takg-163R | 61Kg-147 R MK 14T R 21 Kg- 4610
em, G0x66a1 4 oo 60x66x1 34 ©m, 60xS58x57 om. 46x5Shid
Imbalis o spedaiond Shipping Carton Verpachueg 236228252 8 in 21 Ba26552 8 in 236.22 8224 in 1812210134 In
s 8 — Kg02- 181 Kg.72-158 Ky d0-88 0 ky.24-530
Paetta per grdsln for cream spatila Fis Spachel . . . .
Irsertl pala Padifle msers Eidagon 1ir den Riflrtigel 1 sel 150l 1 3ol 15l
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AISHWARYA

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Aishwarya Consolidates Pvt. Ltd.,
#19, Frist Floor, 10" 'B' Main, 27" Cross,
Third Block Jayanagar, BANGALORE - 560 011, INDIA
Tel: +91-80-2664 1200/1/2 Fax: +91-80-2664 1204
E-mail : aishtek@vsnl.com www.aishwaryaconsolidates.com
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